


Les cuvées
Muscadet Crus Communaux (75 cl)

Les Bêtes Curieuses, Château-Thébaud. 

Les Bêtes Curieuses, Gorges. 

Les Bêtes Curieuses, Clisson.

Les Bêtes Curieuses, Goulaine. 

Les Bêtes Curieuses, Monnière Saint-Fiacre. 

Muscadet AC 
(Vin issu de raisins de l’agriculture  
biologique certifié par FR-BIO 09)

La Perdrix de l’Année 2013. 

Les terroirs
Granit de Château-Thébaud  

(arène Granitique), Château-Thébaud. 

Argile sur Gabbro, Gorges. 

Sables Grossier sur Granit de Clisson, Clisson.

Sablonneux caillouteux sur  
Amphibolite et Gabbro, Goulaine. 

Altération de Gneiss, Monnière Saint-Fiacre.

Les cépages
100% melon de bourgogne.

La distribution 

Chr et Export.

Le vignobLe
Cour de conversion BIO.

Excepté Gorges qui est juste travaillé  
sans désherbant et en levures indigènes.

Les Bêtes Curieuses, c’est l’histoire de deux vignerons, 
deux amis, deux millésimés 1977… et surtout deux pas-
sionnés de grands vins blancs de Loire.
D’un côté, Jérémie huchet, vigneron à Château-Thébaud 
et spécialiste du Muscadet. Jérémie connait le Sèvre & 
Maine et ses meilleurs terroirs comme sa poche. Son 
perfectionnisme, sa passion et son expérience de la 
région ont permis de dénicher des lieux uniques pour 
l’élaboration de crus de grande expression.
De l’autre côté, Jérémie Mourat, vigneron en Vendée, 
spécialiste du chenin, et convaincu par le caractère 
unique des grands vins de Melon de Bourgogne, bien nés 
et bien élevés.
Ses aventures menées en Vendée, et plus récemment en 
Afrique du sud ont permis d’apporter un regard différent 
et audacieux à cette association.

Les
bÊtes
Curieuses

Jérémie HUCHET 
La Chauvinière - 44690 Château-Thébaud  
Tél. 02 40 06 51 90 - Port. 06 80 05 05 12


